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VINARSTVO Ivan Jerković tvrdi da nema mjesta recesiji kod proizvo�ača grož�a i vina u imotskome kraju

Autohtona kujun�uša
na bivšim duhaništima

Jerkoviæeva proizvodnja bijelog i crnog vina zaustavit æe se na oko 150.000 butelja godišnje, u èemu
vidi buduænost svoje obitelji

Od djetinjstva
sam vezan uz

poljodjelstvo, najprije
uz proizvodnju duha�
na, zatim za vinovu
lozu i podrumarstvo,
baš kao mnogi Runo�
vićani i vinogradari
imotskoga kraja. U toj
ću poljodjelskoj kultu�
ri i ostati do kraja ži�
vota, tim više što je i
moje školovanje veza�
no za agronomiju od�
nosno vinogradarstvo,
kaže Jerković

Nedjeljko MUSULIN

J
edan od petnaestak vi-
nogradara-podrumara
u imotskome kraju je i
Ivan Jerkoviæ, vlasnik

male privatne vinarije u Ru-
noviæima, poznat po iznim-
no kvalitetnom bijelom vinu
i crnim vinima. Osim svojih
18.000 èokota vinove loze,
tu su još i trsovi desetak
kooperanata, a u svojoj vi-
nariji godišnje proizvodi
nešto više od vagon kvalitet-
na vina traženog na tržištu.
Te su kolièine u njegovu po-
drumu starom oko osam de-
setljeæa. Istièe kako su ru-
noviæki krajobrazi pogodni
za vinogorja još iz doba sta-
rih Rimljana kuda je od Ja-
drana (Salone) prema Bosni
vodila i rimska cesta. Boga-
ta je povijest Runoviæana.

Najveći vinari

Jerkoviæ tvrdi kako æe se
uskoro uvrstiti u društvo
najveæih vinara Dalmacije, a
to æe biti kada sagradi novi
suvremeni vinski podrum u
svom zaseoku nadomak obi-
teljske kuæe, znatno veæih
kapaciteta u odnosu na sa-
dašnje. Taj je projekt pripre-
mio baš kao 20 hektara ze-
mljišta na obroncima brda
Mraèaj ponad Imotskog po-
lja gdje æe na proljeæe zasa-
diti mladu vinovu lozu.
Najavljuje kako æe se njego-
va proizvodnja bijelog i cr-
nog vina zaustaviti na oko
150.000 butelja godišnje, u
èemu vidi buduænost svoje
obitelji. Dodaje kako æe za-
posliti 11 radnika.

»Od djetinjstva sam vezan
uz poljodjelstvo, najprije uz
proizvodnju duhana, zatim
za vinovu lozu i podrumar-
stvo, baš kao mnogi Runovi-
æani i vinogradari imotskoga
kraja. U toj æu poljodjelskoj
kulturi i ostati do kraja živo-
ta, tim više što je i moje ško-
lovanje vezano za agronomi-
ju odnosno vinogradarstvo.
Njegujem iskljuèivo tri au-
tohtone vinske sorte: kujun-
ðušu (bijelo vino) te crnu
okaticu i mraèaj (crna vina).
Sadašnji mi je podrum preti-
jesan u kamenoj kuæi sagra-
ðenoj 1936. gdje se nekada
sušio i duhan, a iz djetinj-
stva se sjeæam kako se u
njemu mastilo u nekoliko
velikih drvenih badnjeva ka-
paciteta oko 6000 litara, što
je za ona vremena bilo i te
kako ogromno. U mojoj obi-
telji su oduvijek svi bili vi-
noljupci, poznati proizvoða-
èi grožða kujunðuše i crne
okatice, autohtonih vinskih
sorata u imotskom podne-
blju koja smatram i najve-
æim, najizdašnijim vinogor-
jem u Hrvatskoj«, rekao je
Ivan Jerkoviæ.

Jerkoviæa smo zatekli u

KVALITETA 
U èetiri godine 25 priznanja
»Dosad sam izlagao na različitim sajmovima hrane i dobio 25
priznanja za kvalitetu vina. To se sve dogodilo u zadnje četiri go�
dine. Prve godine, 2004., dobio sam zlatnu medalju u Dubrovni�
ku za kujun�ušu. Od tada do danas imam osam zlatnih i 15 sre�
brnih medalja. Čak su mi i Francuzi za kujun�ušu i crno vino do�
dijelili dvije srebrne medalje. To su nagrade Me�unarodnog insti�
tuta za vino i vinovu lozu sa sjedištem u Parizu. Na Me�unarod�
nom sajmu 'Vinovita' u Zagrebu za bijelo sam vino kujun�ušu i cr�
no vino mračaj dobio dvije srebrne nagrade. Ta su mi priznanja
najdraža«, iskren je Jerković. Najavio je kako će plodovima svo�
ga vinogorja osnažiti brend imotskog turizma i na gastronomskoj
manifestaciji »Biseri mora« u Makarskoj od 25. veljače do 1. ožuj�
ka, te na Me�unarodnom sajmu pršuta 24. i 25. travnja u Sinju.

dvorištu njegove obiteljske
kuæe kako pretaèe vino u
svom podrumu. Ureðuje i
zemljište gdje æe mu niknuti
buduæi vinski podrum, te ši-
ri pristupne putove, strpljivo
èekajuæi lijepe dane i povla-
èenje vode iz vinograda u
korito Vriljike kako bi po-
èeo s rezidbom loze. Poka-
zao nam je i lozu staru više
od 100 godina.

»Podrumarstvo je moja
velika ljubav. Na proljeæe
ove godine sagradit æu novi
podrum kapaciteta oko
150.00 butelja bijelog i cr-
nog vina. Dozvole sam do-

bio i sva je dokumentacija
gotova. Projekt je 'težak'
oko milijun eura i novac je
osiguran, a sam æu uložit
oko 20 posto novca«, rekao
je Jerkoviæ.

Potpore i priznanja

»Dogovorena je i potpora
resornog ministarstva i
Splitsko-dalmatinske župa-
nije, ali nisam vezan ni za
bankarske kredite. Ako me
stisne, objekt æu graditi u fa-
zama, ali nikako neæu odus-
tati od projekta jer je on bu-
duænost ne samo moje obi-
telji. Pripremam i zemljište
površine od 20 hektara gdje
æu oplemeniti nove vinogra-
de, zasadit æu sve autohtone
vrste vinove loze imotskoga
kraja«, najavljuje Jerkoviæ.

Ponosi se priznanjima ko-
ja je u protekle èetiri godine
dobio na sajmovima vina di-
ljem Hrvatske i u inozem-
stvu. Voli reæi kako ga i to
pokreæe naprijed, baš kao i
moderna autocesta nado-
mak njegovih Jerkoviæa u
Zabokovlju te nove brze
prometnice i gradnja tunela
sv. Ilije kroz Biokovo. Priz-
naje kako æe mu to sve pri-
bližiti tržište, posebice Ma-
karske rivijere, te naglašava
da nema mjesta recesiji kod
proizvoðaèa grožða i vina u
imotskome kraju.


